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lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm,
lague blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant l'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
electriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de l'art ....)
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TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL
Marque :

Référence :

Contenance 6L +-10%

Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier
inoxydable

Sonde intégrée pour le controle de la température et
pour respecter les courbes de tempérage

Ecran d'affichage

Alarme

Systeme  de
fonctionnement.
Résistance de chauffe avec réglage précis de la
temperature

04 programmes inclus : Noir, laif, blanc ou manuel
Dimensions :

Totale : 30 x 40 x 13 cm +-10%

Tension : 220V & 230 V

Puissance : 100 W minimum

manuel d'installation et d'entretien

regulation de température de

? 265




OFPPT/DAL/DAL/ISAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
electriqgue malle et femelle, reperage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

14

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque:

Référence :

Construction en acier inoxydable du Socle et bras de
coupe

Utilisation facile du bras de coupes intferchangeables
Cordes tres robustes et facile & monter

Avec butée & I'arriere et maintien vertical

Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en
matiere plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

Ecartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et
accessoires de montage et serrage et pelle.

Tension : 220V a 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certtification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de I'art ....)
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I'administration

CUTTER DE TABLE
Marque :
Référence :

Cutter de cuisine dispose d'une cuve en inox de 5,8
litres +/-10%

Couvercle en polycarbonate et Poigné ergonomique
Equipe d'un moteur asynchrone avec support
métallique

Puissance : 700 W minimum

Monophase 230 V

Vitesse : de 900 tr/min & 1800 tr/min

Avec minuterie de réglage

Livrer avec Couteau et lames lisses idéal en inox inclus
Sécurité magnétigue et frein moteur

Livré avec cuve cutter en inox avec poignee ef
couteau lisse fond de cuve en inox.

15
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiene et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de l'art ....)
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
Surface de travail en inox,
Facile & Utiliser, adopte une feuille silicone
antiadhésive changeable.
Emetteur céramique

16 Systeme de régler la hauteur en tenant compte de la

chaleur souhaitée

2 lampes tres résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum
Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification,
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Proposition du Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques - . B .
soumissionnaire | l'administration

garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches 4
électriques, repérage, accessoires et toutes sujetions RRERN G
selon les regles de I'art ...}

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE
Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,

Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,

17 Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jet rond

1Jet plat

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION
Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiene et securite
Alimentaire.

18

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX

Marque :

19 Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et securité
Alimeniaire.

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

Matiere : 90% polyamide, 10% élasthanne

20

THERMOMETRE A SUCRE

Marque :

21 Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurite
Alimentaire.
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ltfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

22

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiene et securité
Alimentaire.

23

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.

24

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité
Tres bonne prise en main et grande stabilite

Contfact alimentaire.

Conforme au Norme d'Hygiene ef sécurite
Alimentaire.

25

CISEAUX POUR SUCRE

Marque :

Référence :

21 CM +/-10%

Conforme au Norme d'Hygiene ef securité
Alimentaire.

En acier trempé polissage fin

26

PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adheésif

Pour maintien de la température et assurer la
répartition homogéne de la chaleur

Systeme de réglage de la température selon besoin
Puissance 100W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

220 V/50HZ monophasé

27

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

Régulation de la tempeéerature et du débit d'air selon 2
niveaux minimum

Dispositif de régulation et contréle.
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. . . . e ae . Proposition du Appréciation de
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques p. - . ,pp A .
soumissionnaire | l'administration

Systéeme de securité en cas de surcharge [(arrét
automatique)

Sans flamme
Plage de température entre : 50 & 500 °C
Contact alimentaire,ideal pour la pdatisserie et la

Tt
(4>
. . (%
confiserie. P
Puissance :1500 W minimal fé
- 220V 50Hz. . IS ’
Livré avec 3 embouts. \\‘-},\ T OB
"4 = PN
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Lot°4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B . les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre rensgigré
modifiées. L For ”.‘,'\00:,\ N
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou prod te%/g pawcyx}ers\s;{ﬂ/:‘gs‘ont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffifamnent preciset intellidible

de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivdignfes et q&p phsentent )Lme

performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes. * .E- ©
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fo mt res proﬁbs% et ce,
le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans | fMF@pos ion du
soumissionnaire ». m“‘ /

ahs

Item . . . e ae . Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o . , . .
N soumissionnaire I’administration

Aiguille a Brider en Inox

Margue:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
1 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
2 standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ftem , . . , . Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caracteristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire I'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Aiguille a larder
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
3 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
4 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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ltem L . . e ae . Proposition du Appréciation de
. |Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire I’administration
Aplatisseur Inox 2 kg diametre T1ICM +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
5 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre uftilisé dans les
6 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:
7

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
de matéeriels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ~
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité .
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines N
professionnelles et leurs annexes . \
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa A :
conformité aux normes de sécurité alimentaire et -
de qualité 9 o=y
La fiche technique du produit fourni doit contenir \7;’;;,’(«‘}/
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Assiette a  dessert classique porcelaine
émaillée blanche 23CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
8 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Assiette a pain classique en porcelaine
émaillée blanche 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
9

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire "administration
Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité ;1 S
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines b \\‘\/
professionnelles et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa Service Achat \9
conformité aux normes de sécurité alimentaire et 2\ ldes Equiperents | =
de qualité ' ) o
La fiche technique du produit fourni doit contenir N _///\'
toutes les informations technigues du produit %f;i}z e
proposé par le prestataire T
Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine
émaillée Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
10 | Matériel professionnel destingé & éfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
1 Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securité .
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines ;L,;J;’/{ N
professionnelles et leurs annexes "/‘
Certifié par des organismes reconnus pour sa & Fiice \1:
conformité aux normes de sécurité alimentaire et $ ‘(‘]"’Sfé/u i ’;f
de qualité Pentyg [
La fiche technigue du produit fourni doit contenir 34&\ /’f
toutes les informations techniques du produit e
proposé par le prestataire SRR
Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destinég & étre utilisé dans les

12 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Assiefte Creuse 22 cm en Porcelaine
émaillée blanche Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
13 |standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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N° soumissionnaire "'administration
Certifieé par des organismes reconnus pour sa /e,_‘,siﬁ‘“”clchj\_‘
conformité aux normes de sécurité alimentaire et y ;‘;‘2\
de qualité ; . N
La fiche technique du produit fourni doit contenir E[ Service Acjiu \ 5
toutes les informations techniques du produit deff‘?”f"mnwsszg/-;
propose par le prestataire : \)\ )
Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche QS
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE \J’ii_}fs..j,“" o
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

14 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Assiette gastronomique classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et

15 de matériels aptes pour le confact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
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N soumissionnaire I'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émailiée blanche
diametre 31cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

16 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diametre 16cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

17 | Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire I'administration
Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diametre 20cm tendance haut de gamme hotelier
qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

18 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche
diameétre 27cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

19 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Assiette plate porcelaine émaillée blanche TR
diamétre 25cm tendance haut de gamme hételier e
qualité supérieure %f/ “”\
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
20 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de
gamme hotelier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
21 |annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PR
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Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
22 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
23 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
24

Produit de bonne qualiteé
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
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de matériels aptes pour le contact avec les PRI I
aliments). o <
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destine a étre utilise dans les
25 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
2 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securiteé alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
27 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
28 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

,

g~
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N soumissionnaire 'administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire SR
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC Ta
Marque: d
Référence: _ =
Produit de bonne qualité ) \ g =
Matériel professionnel construit selon les normes AN =S
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et ST
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
29 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
30 annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
31 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
32 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
33

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

? 287




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AQ /2025

ltem . . . T . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caracteéristiques techniques o . ) . .
N soumissionnaire I'administration
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destineé a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
34 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
35 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines e en
professionnelles et leurs annexes /'?’"“"“*k\"::
Certifie par des organismes reconnus pour sa wat ’11‘
conformité aux normes de sécurité alimentaire et s Y as\E
de qualité 1o 3 ptté E
La fiche technique du produit fourni doit contenir g f;/
foutes les informations techniques du produit P @v“:‘
propose par le prestataire e
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
34 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
37 aliments).

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

%4
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
38 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
39 annexes

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les It

40 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs /
annexes S
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit foumi doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

41 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:

Référence:

42

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

o
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de matériels aptes pour le conftact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

43 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualite
44 Matéeriel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite P T
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines 'j}w% ey
professionnelles et leurs annexes / N
Certifié par des organismes reconnus pour sa . oacat A
conformité aux normes de sécurité alimentaire et Vi eS| 5
de qualité SEO\““)Q =
La fiche technique du produit fourni doit contenir Y sy
toutes les informations techniques du produit /:)\-../»/
proposé par le prestataire 0 T
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destine a étre utilise dans les

45 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 - T00MM INOX 2,8L
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

46 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

Ny

(%)
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tem , . . ey . Proposition du Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques . . , L .
N soumissionnaire 'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir et o N
toutes les informations techniques du produit vl ~"“‘\\
proposé par le prestataire N
Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L , Al
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
47 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
48 annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
propose par le prestataire
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item | . . . - . Proposition du P
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire L}aﬁn
Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L k

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
49 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
50 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3 4L
Marque:

Référence:

51
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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ltem . . . A . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques L . , . .

N soumissionnaire 'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destine a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
100mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

52 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
150mm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
53 |Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

296 |
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item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines ‘m«‘??g; .
professionnelles et leurs annexes gy” TN
Certifie par des organismes reconnus pour sa . g ot
conformité aux normes de securité alimentaire et S cpyvict P-C"")'
de qualité 1 w&w’fW
La fiche technique du produit fourni doit contenir &Q &
toutes les informations techniques du produit N L/ "/
. . O S ™
propose par le prestataire \m;,m e
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
54 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
55 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item Désignation et caractéristiques techniques Proposition du App@iﬂa@z de
NE soumissionnaire Lac;r_‘r‘nigl}'gggatfgn\
~C
Certifie par des organismes reconnus pour sa NG
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
56 |[cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
57 |annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

298
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Hem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

58 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé a étre utiliseé dans les
59 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
60

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et
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”,32“ Désignation et caractéristiques techniques Szzorg;?i:::;:e ﬁ::rggéégﬁ:;\
de materiels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
61 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléene
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
62 Materiel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

\7 300
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item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir PN A
toutes les informations techniques du produit < o}_,;;)j:—;}“
propose par le prestataire -
Batte Cotelette en Inox diameétre 10 cm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
63 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Biberon & décorer 140ml
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
o4 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

301
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item , . . L g \ Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques . . , L .

N sgumissionnaire I'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Boite 50 cartouche pour siphon
Marque:

Référence:

Compatibles avec les siphons concus pour ce type
de goz.

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

45 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

b cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N soumissionnaitre /a/d‘[\n‘mfs( ration
BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L+ 10 % f/ N \
Marque: j«j,/?, . \\v,._ \
Référence: by ffzﬂ/lﬁ \}1

J ’2’3 jf:-: /7
Produit de bonne qualité '3\ /:
Matériel professionnel construit selon les normes ):/\
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et &1 o ;
de matériels aptes pour le contact avec les ”
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

67 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE5, 7L+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

68 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L* 10 %

Marque:
Référence:
69

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et

Y

)
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”eT Désignation et caractéristiques techniques pmp.os'.t'on d.u Appreciation de
N sgumisstonnaire
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L;2L;8L*5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
70 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;28L;7L*
5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
71 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

304
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item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

N° soumissionnaire
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et ;
de qualité '
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L ;
2,8L:45L:65Lt5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

72 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier
laitonné
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
73 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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N soumissionnaire
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire S~
Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) +10% NGRS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
74 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Cadre a opéra inox (570X370X45) mm * 10 % avec
barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la
longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
75 de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

7

306




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d’'Offres

AO /2025

ftem , . . P , Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques - . ) . .
N soumissionnaire Padministration
La fiche fechnique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
76 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destine & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
77 annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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CAISSE CONTENANCE 32L VERTEX 10 % Tl i
Marque: e NN
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
78 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
79 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:
80

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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N soumissionnaire | Won
de matériels aptes pour le contact avec les . 3
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
81 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe & jus sans couvercle 0.5L 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
82 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimenftaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Carafe a jus avec couvercle 1L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
83 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire
Carré pour patisserie 10x 10x4cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
84 alimenfs).

Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Casseroles cuivre et inox série 1,21; 25110 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
alimenfts).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
85 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une
hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
sfandardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
86 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
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N soumissionnaire 'administration
Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

87 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle a tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. + 10 %
bord roulé
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

88 |annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformiteé aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
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Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.x 10 %
bord roulé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
89 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
20 |annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
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N soumissionnaire "administration
Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur
de 60 mm minimum
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

91 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle mousse eninox 16x4.5cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

92 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Cercle Rond entremets 20 cm £ 10 % Marque:
Référence:

93

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les CFrclessy .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs \';';’/»_,T,\
annexes 2, \(j;:\\
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite @‘?('2,, \‘,ﬁ\
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines T4, “1’(:5’ ~}
professionnelles et leurs annexes /";ﬁ:g;,‘ 4 /fc"‘
Certifié par des organismes reconnus pour sa (3”/{“
conformité aux normes de sécurité alimentaire et “,;;-*“"//
de qualité e
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations  techniques du produit
propose par le prestataire
Chdfing-dich angulaire a 2 bains marie inox
couvercle rabattable a 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm
$10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
94 | Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securiteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Chafing-dich angulaire a@ 3 bains marie inox
couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm
$10%
Marque:
Référence:
95

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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N soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel destineé & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechnigues du produit
proposé par le prestataire
Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur
DimBac 0,40 mm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

94 Matériel professionnel destine a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -16cm* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

97 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

316
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N soumissionnaire 'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et “on Fiom)
de qualite PN
La fiche technique du produit fourni doit contenir f/w 2, \"f;t\
toutes les informations technigues du produit e ”,}; ‘ \\«'{\
proposé par le prestataire < 7]
Chariot a légumes inox Zf\ AN
Marque: I A
Référence: g
G
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
98 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cloche bombée pour assiette eninox26cm*10%
Diam inox 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
99 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

restaurant  professionnelles

de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

X
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N soumissionnaire Vadministration

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central

26 cm* 10 % Diam inox 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité :\

Matériel professionnel construit selon les normes =

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et /

de matériels aptes pour le contact avec les SE

alimenfs). S
100 qu.ériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securite alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

foutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire

Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur

2.5cm longueur 20 cm tendance haut de gamme

hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
101 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire administration
Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

102 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

103 |[cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:

Référence:

104

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
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N soumissionnaire Vadministration
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifiée par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS)
3rivets longueur30cm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

105 Mq’tériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau a huitre manche ABS
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
106 Mateériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm ,\\w_._/ 7
Marque: iTany ¥
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

107 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a poisson cuisine 30 cmt 10 % manche en
élastomeére - propyléne lame alvéolée
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiseées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

108 |climents).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau a Poisson en Inox(90g) 18/10 Tendance fjﬁi&;\
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE R \:;c, .
Marque: S 3;:‘\\
Référence: g3 E }
L
Produit de bonne qualité & g /”‘/
Matériel professionnel construit selon les normes K:_:/\//
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et NJaeetd
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
109 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
110 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire
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Covuteau batte manche palissandre lame 33 cm *
10 %- épaisseur 3mm* 5 % -largeurdcm+ 5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

111 qu‘ériel professionnel destinég a éfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
propose par le prestataire
Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et
12 cm de manche noire a 03 rivets
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

112 | @nnexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

%)
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N soumissionnaire "administration
Couteau professionnel de cuisine
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

113 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

114 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau écailleur
Marque:

Référence:

115

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
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N soumissionnaire I'administration
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
116 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM *
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
117 | Materiel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau scie a pdtisserie professionnel lame inox
manche noire a 03 rivets
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).

118 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Couteau Table enlnox (110 g) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
119 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

(S
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N soumissionnaire "administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard alvéolé lame de by N "2
30cmmanche noire a 03 Rivets ,5; & \?\
Marque: g 3
Référence: } & /’
N
Produit de bonne qualité N
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre utilise dans les
120 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire
a 03 Rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
121 |aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité
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Appréciation de
'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

122

Couteaux sommelier
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

123

Cuilléere a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire I'administration
Cuillere a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

124 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuilléere & entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les

125 cuisines et restaurant professionnelies et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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N soumissionnaire 'administration
Cuillere a moka en Inox (2.5mm) * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

126 | Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillere a ragout cote inox 550 cl
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

127 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

Y 33(,\&
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Cuillere a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 %
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE @E\
SUPERIEURE S NEAY
M’a rque: | ey, %\
Référence: ‘ Cs (:‘\
Yo, ) F
Produit de bonne qualité ””1'25,{:* "
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
128 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Cuillere d'Amour PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Mateériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
129 |Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et

de qualité
La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire
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tpgsy
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance &’”“\ N
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE &7 AN
Marque: Sy V2
Référence: Ty s, “dor, s
T \ /,os,;,,c),:f /J/:; /
Produit de bonne qualité '%.3./ ,f/
Materiel professionnel construit selon les normes ";4:?“;:;*/?‘";-: '
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et T T
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
130 |[cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillere Portionneuse de Glace
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
131 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifiée par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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tem . . ) e ae . Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .

N soumissionnaire I'administration
Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

132 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuvette carre 32X32 +/-5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

133 Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Darriole inox @ de 55 mm minimum
Marque: e
Référence: ﬁ’!ﬂ;g«\
R
Produit de bonne qualité 5:‘!‘,//,‘”6 O \.,\f;;\
Matériel professionnel construit selon les normes dog - it 2‘
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et IR
de matériels aptes pour le contact avec les &\\ /«f'ﬁf‘l'
aliments). oy
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les L
134 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Dénoyauteur d'olive alu
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
135 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de séecurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM £ 10 %
Marque:
Référence:
136
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et A
334
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I"administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). ;;I??ﬁﬁj:\
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les /”"““"\fgk
cuisines et restaurant professionnelles et leurs \fj;\
ANNEXES Service Achar Vi
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité Equipeisionts i
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines s
professionnelles et leurs annexes - S
Certifié par des organismes reconnus pour sa .J():;gf-._';?“";'/
conformité aux normes de sécurité alimentaire et —
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
137 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Distributeur papier alu / film inox 45 cm * § %
longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
138 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettfoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem , . \ P . Proposition du Appréciation de
. |Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire "administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desfine a étre ufiliseé dans les
139 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Dovuilles en polycarbonate 24 Piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
140 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

4
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tem . . . e e , Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire I"'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
141 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
142 |annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire Padministration
Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur
manche43cm) £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et o
de matériels aptes pour le contact avec les N
aliments). \"‘L;\\
143 Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les Service Acha Vi
cuisines et restaurant professionnelles et leurs ) } ‘
annexes """“‘Si £
Conforme aux normes dhygiene et de securité ,{«i_?’
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines /
professionnelles et leurs annexes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN '
longueur 325 cm /largeur 265cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
144

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

[o5)
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iftem , . . . e e . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caracteéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire "administration
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1
longueur 530cm/ largeur 325cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les -
145 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3
Marque professionnelle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
146 |annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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He:)n Désignation et caractéristiques techniques Pmp?ﬂ.tlon d.u l}ppre.c',ahon.de
N soumissionnaire administration
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en
ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
147 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs /
annexes 7
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité 5 e 4.
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines = s, @ |
professionnelles et leurs annexes = A
Certifié par des organismes reconnus pour sa “;J/ - //:D/
conformité aux normes de sécurité alimentaire et \i;ﬁ?&u e
de qualité T
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Emporte-pieéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
minimum forme coeur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
148 |annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

149

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
minimum forme carrée

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimenfaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposeé par le prestataire

150

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
minimum forme ovale

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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. | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .

N soumissionnaire 'administration
Emporte-pieéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
minimum forme ronde
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

151 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Entonnoir 12.5cm +* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

152 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annhexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm
largeur arrivé 5 mm+ 10 %

153 ’;",“’,q”e' .

éference:

Produit de bonne qualité

/
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel constfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matéeriels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

154

EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel desting a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
propose par le prestataire

155

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur
285mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel destine a étre utilis€ dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite eession]
La fiche technique du produit fourni doit contenir 3{\\‘/‘\'5\
toutes les informations techniques du produit 3
proposé par le prestataire Cf <y,
ESSOREUSE A SALADE10LX 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
156 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond
renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
157 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

344
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

158 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm+ 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

159 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securiteé alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposeé par le prestataire
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N soumissionnaire "administration
Fouet a Sauce 30cm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
160 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
161 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Fourchette a dessert en inox longueur20cm* 10 %
tendance haut de gamme hotelier qualité
supérieure
162 |Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
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ftem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage ef
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Fourchette & entremet baguette inox 18/10
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

163 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:

164

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Hem . . . e as . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques post . ,pp . .
N soumissionnaire Fadministration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
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cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule a brioche eninox @ de 90 mmz*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
166 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matéeriel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

167

Moule & cake droit eninox 250x80 minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

168

Moule a cake en Inox 18% : 35x12xprof8.5cm *+ 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

169

Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
propose par le prestafaire

170

Mouvule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire

171

Mouvule & cake ouvrant en inox 240x80 mm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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N soumissionnaire I'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Movule a cannelé bordelais en silicone de 8
cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm
minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

172 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium
sans couvercle @ de 160 mm minimum Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
173 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

o8]
wn




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d’'Offres

AQ /2025

tem
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes dhygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diameétre
21 cmhauteur9ecm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

174 Mateériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule a madeleine en silicone rectangle plaque
de 17x12cm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

175 | aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

%
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N soumissionnaire I'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm,
Hauteur 5cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

176 Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a petit dome a cétés longueur 4 cm, hauteur
1cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

177 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

™~
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N soumissionnaire 'administration
Moule a petit four cannelé en fer blanc unilongueur
35 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettfoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

178 Mq‘r.ériel professionnel destiné & é‘rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerififié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur
60mm=*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

179 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc
@40 mMm*10%

180 ";",‘”,q“e: ,

éférence:

Produit de bonne qualité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiseées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechnigues du produif
proposé par le prestataire

181

Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur
5cem+*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

182

Moule a steak
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualitée

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

355
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Materiel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

183 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

184 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

NG
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

185

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension
plaque :27,5x13,5xht2,5cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

186

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24
mm. Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Iadministration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

187

Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponnette Cceur. Dimensions du moule (
Lxl) :(175 x275) mm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

188

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule (LxI) (175 x 275)
mm Hauteur2d mm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matéeriels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire 'administration
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm
(60°C/230°) £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
189 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
190 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de séecurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualitée
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule exopan dariole lot de 6
Marque:
191 |Référence:

Produit de bonne gudlité
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. | Designation et caractéristiques techniques - . , L .
N soumissionnaire administration
Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule inox dariole 0,051+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
192 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moule inox dariole 0,071 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
193 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

194

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x7.5cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

195

Moules a chocolat Professionnels en silicone (10
Moules de forme différent)

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité

G
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. | Désignation et caracteristiques techniques o . , . .
N soumissionnaire 'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moulin a légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
196 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
197 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre
198 transparent Acrylique 18 cm
Marque:
Référence:
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item . . . . ey . Proposition du Appréciation de
. |Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire 'administration
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechnigques du produit
proposé par le prestataire
Moule inox croquembouche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
199 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Moutardier en verre
Marque:
Référence:
200 | Produit de bonne qualité

Matéeriel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
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. | Désignation et caractéristiques techniques o . ) . .
N soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel destiné a éfre uftilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable
de1au 36, Dim7.4x58x48cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes <
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et S
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destine a étre utiliseé dans les
201 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ouvre boites model de table en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
202 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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. | Désignation et caractéristiques techniques - . s .
N soumissionnaire "administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Panier @ ménage (5piéces) en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
203 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Panier a pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
204 |annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire 'administration
Panier a vin verseur en osier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
205 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Paniére a pain en inox 25x18cm ovale * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
206 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:
207

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et
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N soumissionnaire Fadministration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigeées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Passe-vite a/ grille étamée 3mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
208 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Passoire a 2 poigne inox x 32;x45+10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
209 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

y 367




OFPPT/DAL/DAL/ISAE Dossier d'Appel d'Offres

AD /2025

item . . . . g \ Proposition du Appréciation de
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N soumissionnaire "administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
210 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Passoire conique 30 cm * 10 % de diameétre avec
anse
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
211 |aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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N soumissionnaire I'administration
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Passoire rond toile 1,5mm+/-5%
Margue:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
212 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire
Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les
213 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pelle a chocolat Inox 18X10cm * 10 %
Marque:
214 Référence:
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ffem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire

215

Pelle afour inox perforée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

216

Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

\%
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:

Référence:

Produif de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de materiels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
217 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations fechniques du produit

proposé par le prestataire

Pelle a pdatisserie en inox

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
218 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

371
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ltem . . . Ly . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
N soumissionnaire 'administration
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm %
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
219 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigeées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
220 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

q77\5

y
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Hem . . . Lo e . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire I'administration
Pelle Triangle en Inox a Manche Noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
221 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain argenté
rond 30,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
222 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Petit seau a glacons
Marque:
223 |Référence:

Produit de bonne qualité
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item - . L e e . Proposition du Appréciation de
. | Designation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Photophore en verre Lot de 4 pieces
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Materiel professionnel constfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
224 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
2925 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destineé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

7 374
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tem , . . o a. . Proposition du Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques o . , . .
N soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PIERRE A AGUISER MOYEN 440
Marque:
Référence: ~fevsio™
Ll
Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
226 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
297 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). deessin. o
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les y
228 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformifé aux normes de sécurité alimentaire ef
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pince a escargot
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
229 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pince a gateau eninox L 20 cm
230 Marque:
Référence:
AR )
376
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item , . . P \ Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caracteristiques techniques - . , L .
N soumissionnaire I'administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pince @ Homard/noix L 12 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
231 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Pince a hors d'ceuvres 121 cm
Marque:
Référence:
232 | Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

233

Pince a Servir en Inox ; Manche en Vinyl Vert 123cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

234

Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et —
de matériels aptes pour le contact avec les Q‘;ei‘esi?ifili{
aliments). .\5/ o
Mateériel professionnel destine & étre utiliseé dans les ; Ser e, g\
235 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs ~'§L:€5j;},r,‘f; Aclyy Eﬁ}
annexes AN I B
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité u,__SM
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines N 47
professionnelles et leurs annexes i
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pinceau Pdatissier Pure Soie Manche en Polypro 35
cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
236 qu‘ériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d’Appel d'Offres

AO /2025

tem . . . L s . Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .

N soumissionnaire 'administration
Pinceau a pdatisserie 30 cm ; 40cm ;45¢cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

237 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester
$10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

238 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:

239 |Référence:

Produit de bonne qualité
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

240

Seau en inox gradué avec base 12lts 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlite

Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produif fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

241

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

242

Planche a Découper Bleu en Polyéthylene 53 x 32.5
xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

243

Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’'Appel d'Offres

AO /2025

Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
Ceriifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

244 Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les

245 |dliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de gualité

L
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

244

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire

247

Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AQ /2025

tem . . ) Loy \ Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o . , . .
N soumissionnaire 'administration
Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les
248 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securife
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plaque a four allu perfore 10 MM 60X40cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
249 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 * 10 %
Marque:
Référence:
250

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
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de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire
Plaque perforée tdle a pizza diamétre 30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
251 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3cm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
252 |de matériels apfes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destine a étfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

386
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Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plat rond en inox Diam 30+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

253 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plat ovale eninox L 60/20 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

254 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

¥ N\
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PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

255 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuritée alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

o54 |CNNEXES

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/ISAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

ftem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

257 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plateau de service en inox a anse rectangulaire -
longueur 240x160x50 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

258 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentfaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plateau limonadier diametre 35 +/-5%

Marque:

259 |Référence:

Produit de bonne qualité

4 %;ng
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N soumissionnaire I'administration
Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53cm, H:3cm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

240 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H: 3 cm
10 %

Marque:
Référence:
261

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

390
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Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm * 10
% de diamétre
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

242 Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche tfechnique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau rond antidérapant 0,35 cm * 10 % de
diametre
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
263 |Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

\)? 391\%
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Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne
35x27cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
264 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
265 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

266 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poéle a frire alu anti-adhérente 20cm £ 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

087 annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Poéles a frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm,
40cm, 50cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

248 Mq’r.érie! professionnel destiné & é‘rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poéle a Paella 24dcm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

269 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51
Marque:

Référence:

270

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et




OFPPT/DAL/IDALISAE Dossier d’Appel d'Offres

AC /2025

Hem ., . ) e e ) Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire I'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF a crépe @240 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
271 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF a omelette @220 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
272 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destineé a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

395
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Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
POELE CHOC ACCESS ANTI-ADHESIVE:SERIE 20CM ,
24 CM, 28CM,36CM ,40CM(REVETEMENT PTFE)
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
273 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securite alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Poéle CHOC JUNIOR Anti adhérent, Sans PTFE Anti-

Adhésive diametre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3*5 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les normes
274 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

396
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Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

275

Poéle de flambage ronde en cuivre diameétre 240
mm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

276

Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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POELE INOX 36 CM * 10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

277 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poéle ovale a poisson diam 36cmt 10 % en inox
anti-adhérent
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

278 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Poire aJus40mit5 %

Marque:
Référence:
279

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
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Appréciation de

N° soumissionnaire Padministration
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poissonniére en Inox 50cm ‘ o
Marque: el i‘b\
Référence: \\\:f/‘\\
/ N ira gt \7‘\
Produit de bonne qualité ) ’,.‘}"'Cf‘ Ackit 1
Matériel professionnel construit selon les normes i EEE RN f‘",/
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et ?
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
280 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
281 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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N soumissionnaire I'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Porte Adition enlnox 11x15.2cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
282 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
283 alimenfs).

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire ef
de qualité

40

[

)
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre ufilise dans les
284 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
085 |CNNexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Pot & lait 0.5L en inox avec couveircle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
286 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
Pot & lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
287 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de quadalite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Présentoir @ Gateau Carré 31x31cm:h 16 cm* 10
%
288 'I;AF",q”e' ,
eférence:

Produit de bonne gualité

? 4()2\
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matéeriel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

289

Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm+10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformitée aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

290

Présentoir Buffeth : 12cm+* 10 %
Marqgue:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

40:




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AO /2025

Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
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Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Présentoir Buffeth: 8cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

291 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées ([normes d hygiene, de nettoyage et

292 | de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

4()4¥
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Racloir & billot professionnelie Long 17cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
293 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht
10cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
294 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

405
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Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
295 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ramequin en verre diametre 8.5cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
296 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Rape é faces en Inox h(24cm)
Marque:
Référence:
297

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

106




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d' Appel d' Offres

AO /2025

item , . . Lo ae . Proposition du Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire 'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire ef
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
298 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Réchauds & flamber de table a carfouches de gaz
:0,35/0,28 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
299 |Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

40
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Assielte en ardoise, assiette de présentation,
Anthracite 30X10CM
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

300 qu.ériel professionnel destine & _é’fre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette en ardoise, assiette de présentation,
Anthracite 26 X16CM
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les

301 |aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilise dans les

302 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
303 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité .
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Rince doigts citrons
Marque:
304 |Référence:

Produit de bonne gqualite

5,
409
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Materiel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfts).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série :
20cm/24cm/28cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

305 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformiteé aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau a Pdtisserie en Bois 50 cm
Marque:

Référence:
306 |Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

410
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Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Rouleau a pdatisserie nylon @ 45mm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
307 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
308 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformitée aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Roulette a péte de 100 mm eninox 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destinég & étre utilisé dans les

309 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

310 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire I'administration

Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,04L £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les

311 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Saladier en Mélamine 19.5x19.5x10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
312 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit confenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Saladier en Mélamine 25.5 x25.5+10 %
Marque:
Référence:
313

Produit de bonne qudalite
Matériel professionnel constfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage ef
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire 'administration
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa PR
conformité aux normes de sécurité alimentaire et RS- Q\
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7

cm de largeur / capacité 750cl minimum

Marque: -
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

314 Mc'z’r‘ériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit confenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Saliére et poivriere en verre diameétre 3.5cm+ 10 %
Marque:

Référence:
Produit de bonne gqualité
315 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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N soumissionnaire 'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire ef
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & éfre ufilise dans les
316 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sauciere Porcelaine blanc Style classique finition
élégante H8 x L18 x P6 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
317 |aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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N soumissionnaire I'administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Sauciere "Aladino"” en Inox : 150 mi
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les

318 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm
hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
319 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

416
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Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65
mm et une hauteurde 15 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). P P
320 Matériel professionnel destine G éfre ufilise dans les /;;;‘.;‘“"““«vli\xl\;\
cuisines et restaurant professionnelles et leurs /;-f'-}’/ N
annexes (] Serdice achar V2
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité |54 des I ey
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines N Hperienis )
professionnelles et leurs annexes s s
Certifié par des organismes reconnus pour sa 9)\;: M.,/
conformité aux normes de sécurité alimentaire et SO phe
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sceauxavin3L*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
321 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:
322

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et
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Proposition du

Appréciation de

N°© soumissionnaire I'administration
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité P
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines (RN Ji\
professionnelles et leurs annexes N
Certifié par des organismes reconnus pour sa S P
conformité aux normes de sécurité alimentaire et sy cEpvIce Ay z
de qualité AE Fauapeninis | -
La fiche technique du produit fourni doit contenir “N\ /
toutes les informations techniques du produit (O ™
propose par le prestataire -
SERIE 2 BASSINES 2 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE
25-35+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
323 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond
renforcé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
324 |Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

‘? 4@%
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N° soumissionnaire 'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les

325 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60% 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et

de matériels aptes pour le contact avec les
326 aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

\? 419
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-
32-36

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

327 - .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SERIE DE 6 CASSEROLE 14-18-20-22-24-28 en inox
avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

328 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

;A
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SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec
fond renforcé 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

309 Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Seringue pour cuisine 30 mi
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

330 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Appréciation de
I'administration

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

331 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs -
annexes e
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

332 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm,
couleur au choix

333 |Marque:

Référence:

\
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Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Shaker en inox 75 cli
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
334 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Siphon a créme enlnox 0.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
335 Matériel professionnel construit selon les normes

sfandardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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I'administration

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

336

Souffle a sucre 340 mMm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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337

Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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Appréciation de
'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

338

Soupiére en inox Diamétre 24 avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

339

Soupiére en inox Diamétre 24 * 10 % sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Soupiéere sur Pied avec Couvercle en Inox : 22cm #
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matéeriels aptes pour le contact avec les
aliments).

340 Mq’r‘ériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sous Bol @ consommer en Porcelaine Blanche
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

341 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm
Marque:

Référence:

342

Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et

A\
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de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
343 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule en silicone 25 cm ; 35cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
344 Matéeriel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matéeriel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

B
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM
;30cm;40cm;50cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).

345 Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatule flexible droite de 180 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les

346 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

\? 42%;
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule flexible droite inox de 300 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
347 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
348 annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

7 29
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SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25¢cm ;30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
349 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
350 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:
351

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
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de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %
Marque:
Référence:
. . 2 np o \O/
Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
352 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Spatules pdtissiere longueur 240 mm ; 340 mm
Manche polypropyléne Lame inox * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
353 |Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

g
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule en Elastomere thermoplastique : 45cm
Marque:
Référence: : i
. s [/ L “'“ \‘;”‘
Produit de bonne qualité {xf»{f = \«“\
Materiel professionnel construit selon les normes A i 12
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et % {;i{‘\ ey ey
de matériels aptes pour le contact avec les \\f’j_.; Ci '/
aliments). .
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
354 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sucrier métal argenté sans couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
355 aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

356

Sucrier En inox avec couvercle 23 cl+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire

357

Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23
clx10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire
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Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
358 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
Support Menu a Pince30cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
359 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:
Référence:
360

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et

\7 434
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de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
361 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tablier boucher métal
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
342 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis tout en inox @ 20 cm Maille 0,45mm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
363 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securiteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ;
1.8mm+5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage et
de matéeriels aptes pour le contact avec les
364 |caliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

J? 436
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La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
365 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes i
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Tapis a décor relief Arabesque 25 x18,5cm*5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
364

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformiteé aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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Tapis a décor relief Coffee 25 x185cm+5%
Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

367 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité '

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente
52X32cm 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

348 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40
cm*5%

349 |Marque:

Réféerence:

Produit de bonne qualité
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire "administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mm*5
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

370 Mateériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tartelette en fer blanc ronde unie @ 10025 %
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
371 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

439




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d’Appel d'Offres

AO /2025

ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N°© soumissionnaire 'administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa et
conformité aux normes de sécurité alimentaire et e
de qualité T~
La fiche technigue du produit fourni doit contenir /»‘:‘J
toutes les informations techniques du produit ﬁ ;
proposé par le prestataire \\‘é
Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl \: &
Hotelier QUALITE SUPERIEURE o
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
aliments).
372 Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine
hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de maftériels aptes pour le contact avec les
373 |aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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fem . . . e ae . Proposition du Appréciation de
- | Designation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire I'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire
Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
374 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée :
TPax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
375 |annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Nad
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Item L. \ P ) Proposition du Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o . , . .

N soumissionnaire 'administration
Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée :
6Pax
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

376 qu.ériel professionnel destiné a éTre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Thermomeétre Infrarouge
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
sfandardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

377 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
propose par le prestataire
Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de
-30°C a 120°C+*10 %

378 M’ar’que. .

Référence:

Produit de bonne gualité
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informafions techniques du produit
proposé par le prestataire o L FarT
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir s £ SN
151 L/ 0\
Marque: = f ;
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et T
de materiels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
379 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir
1L
Marque:
Référence:
380

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de
200 mm
Marque:
Référence: B e
: » 7 BTNENTAN
Produit de bonne qualité N4 s RN
Materiel professionnel construit selon les normes f:?"/! ;.;;r; \* .
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et | >§7~ iRy
de materiels aptes pour le contact avec les S ‘o
aliments). Py
381 qu‘ériel professionnel destine & _é’rre utilisé dans les . ’f/,’/‘
cuisines et restaurant professionnelles et leurs ) ‘
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
382 |de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

444
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

383

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

384

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matéeriel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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N soumissionnaire I'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEU
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et
de mafteriels aptes pour le contact avec les
aliments).
385 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs .
annexes N 5;{;1:?\\
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité C’§;;f// 238 :‘x:"?ff\
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines éf/ & & \;\ \
professionnelles et leurs annexes {};{ "SM A (R
Certifie par des organismes reconnus pour sa \V\ & " ;,
conformité aux normes de sécurité alimentaire et Van A AR
de qualité ‘\j o/
La fiche technique du produit fourni doit contenir D e
toutes les informations techniques du produit —
propose par le prestataire
Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
386 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire I'administration
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

387 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

388 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR
t10%

389 |Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
"administration

Matériel professionnel construit selon les normes
sfandardisées ([normes d'hygiéne, de nettoyage et
de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
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nat :m ,m_w ‘nm.q.w_mnm, ~ Prixul ; ~ Montant TTC

1 | Aiguille a Brider en Inox U
2 1 SET Café/ Thé Hoétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses U 1
3 |Aiguille a larder U 1
4 | Aiguiseur affuteur couteau électrique U 1
5 | Aplatisseur Inox 2 kg diamétre 11CM +/-10% U 1
6 | Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10% U 1
7 Armoire stérile 10 couteaux U 1

Assiette a dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM U 120
8 | Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 U 120
9 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de U 120
10 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de U 120
11 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
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Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE

1
12 | SUPERIEURE Y 20

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance U 120
13 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE e, T

Assiette Entremet 20cm en Porcelaine m_mznvm ﬂgm,zmmiqﬂmﬁm_‘ U 120
14 | QUALITE SUPERIEURE NG

Assiette gastronomique classique en uoqnm\.&a nm}&m‘m\@_.w:n:m U 120
15 | émaillée Tendance Haut de Gamme Hételigt &Qk&ﬁw.mcnmnacwm

Assiette plate porcelaine émaillée blanche am. etre wmnigﬁmsnm U 120
16 | haut de gamme hételier qualité supérieure /g pa

Assiette plate porcelaine émaillée blanche Q_myﬁﬁymgﬁmbam:nm U 120
17 | haut de gamme hotelier qualité supérieure T

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm tendance U 120
18 | haut de gamme hotelier qualité supérieure

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance U 120
19 | haut de gamme hételier qualité supérieure

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25cm tendance U 120
20 | haut de gamme hételier qualité supérieure

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hotelier U 120
21 | qualité supérieure
22 | Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% U 1
23 | Bacgastronome GN 1/1 -100MM POLYC U 4
24 | Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC U 4
25 | Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC U 4
26 | Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 4
27 | Bacgastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 4
28 | Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC u 4
29 |Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC U 4
30 |Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 4
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Om.um._.\0>r\@>r\m>m

\\.

31 | Bacgastronome GN 1/4 -mw_/\sa\_ _uor<n U 4
32 | Bac gastronome GN H\&Lom@@%@ﬁ\m\ N fm U 4
33 | Bac gastronome GN 1/6 Mﬂo_,\__msv\m@\mwﬁ hie \»_; ..m U 4
34 |Bacgastronome GN 1/9 /rmg/?e,\_ POLYC \\ox ; / U 4
35 | Bacgastronome GN 1/9-65 X @mﬂ U 4
36 | Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 4
37 | Bacgastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L U 4
38 | Bacgastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 4
39 |Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 4
40 |Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L u 4
41 |Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L U 4
42 | Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 4
43 | Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm u 4
44 | Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U 4
45 | Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm U 4
46 | Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 U 4
47 |Bacgastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L U 4
48 | Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L u 4
49 | Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L U 4
50 |Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 u 4
51 | Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 U 4
52 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm u 4
53 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm U 4
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54 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm u 4
55 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm U 4
56 | BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U 4
57 | BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U 4
58 | BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 4
59 | BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U 4
60 | BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U 4
61 | BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE U 4
62 | Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne U 4
63 | Batte Cotelette en Inox diameétre 10 cm +/-10% U 4
64 | Biberon a décorer 140ml U 4
65 | Boite 50 cartouche pour siphon U 1
66 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10% U 1
67 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 % U 1
68 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE5,7L + 10 % u 1
69 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 % U 1
70 | BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L;21; 8L +5% U 2
71 | BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L;2.8 ;7L +5 % U 2

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,81;4.51;6.5L+5 U )
72 |y
73 | Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné U 2
74 | Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) + 10 % U 2
s Cadre a opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec barres de U 4

séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur
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76 | Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM + 10 % U 4
77 | CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 % u 4
78 | CAISSE CONTENANCE 32L VERTE+10% U 4
79 | Canneleur zesteur PP U 4
80 | Carafe a décanter évasée en verre _.. U 4
81 | Carafe a eau base carrée en verre 110 cl / 3 U 4
82 | Carafe a jus sans couvercle 0.5L+ 10 % U 4
83 | Carafe a jus avec couvercle 1L +10 % u 4
84 | Carré pour patisserie 10x 10x4 cm + 10 % U 4
85 | Casseroles cuivre etinox série 1,21; 2,51+ 10% u 1

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm u 4
86 | minimum

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm U 1
87 | minimum
88 | Cercle a tarte en inox Diam:20 /Ht: 2 cm. + 10 % bord roulé U 4
89 | Cercle a Tarte en Inox Diam:24 /Ht: 2 cm.* 10 % bord roulé u 4

Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm U 4
90 | minimum

Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm U 4
91 | minimum
92 | Cercle mousse eninox 16x4.5cm +10% U 4
93 | Cercle Rond entremets20cm + 10 % U 4

Chafing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable & 2 U 4
94 | brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %

Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable & 2 U 4
95

brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %

fad
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Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40

Dossier d’Appel d'Offres

9 |mm+10% v 4
97 |Chalumeauxa Caraméliser: 40 ml-16cm+10% u 1
98 | Chariot a légumes inox \\_\ T f; N U 1
99 | Cloche bombée pour assiette en inox 26 mq?; 10-% Diam _zowﬁm\po U 20

Cloche plate pour assiette in inox avec trgt 1ic m%mﬂmm ey +\wow£ U 20
100 | piam inox 18/10 A Ceiis .

Couteau a dessert en aciers inoxydables mvwmm:ﬁ 2. mnB _wlm%:ﬂ U 120
101 |20 cm tendance haut de gamme hoételier qu #m&dm@“ﬁa\@

Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendan H de Gamme U 120
102 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
103 | Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5% U 1
104 | Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5% U 1

Couteau a génoise, lame dentelée / manche 3 rivets longueur 30 cm U 5
105 |+10%
106 | Couteau a huitre manche ABS U 6
107 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm U 2

Couteau a poisson cuisine 30 cm+ 10 % manche en élastomére — U 1
108 | propylene lame alvéolée

Couteau a Poisson en Inox {90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 120
109 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 120
110 | SUPERIEURE

Couteau batte manche palissandre lame 33 cm + 10 %- épaisseur 3 U 12
111 | mm+5%-largeur4cm+5%

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de U 36
112 | manche noire a 03 rivets
113 | Couteau professionnel de cuisine u 24

Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme U 120
114 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

4
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115 | Couteau écailleur U 1
116 | Couteau économe manche ABS P U 1
117 | Couteaux Génoise-Manche manche ABS: Nmnﬁ \wq m,m.\_fwu,@ ﬁ/ U 1
Couteau scie a patisserie professionnel _mam. So%ﬁmcnrm 30_3 mo U 1
118 |rivets L o . ».NQ,, -
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Ten \, Imsm 120
119 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE AN
120 | Couteau tranchelard alvéolé lame de wOnB&w@ﬂwﬂgﬁi \ 1
121 | Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire id..wtn\_«ma 1
122 | Couteaux sommelier 10
Cuillere a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 120
123 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Cuillere a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de U 120
124 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme U 120
125 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Cuillere a moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance Haut de U 120
126 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
127 | Cuillére a ragout cote inox 550 cl u 1
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance Haut U 120
128 | de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
129 | Cuillere d'Amour PP U 2
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme U 5
130 | Hoételier QUALITE SUPERIEURE
131 | Cuillére Portionneuse de Glace U 2
Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 120
132 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
133 | Cuvette carre 32X32 +/-5% U 2
134 | Darriole inox @ de 55 mm minimum U 2




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
135 | Dénoyauteur d'olive alu U 2
136 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16cm + 10 % U 2
137 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs s R Y 2
138 | Distributeur papier alu / film inox 45¢cm +5 % _omw,mmmb% ./..c 2
139 | DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 ’ - U 2
140 | Douilles en polycarbonate 24 Pieces ,, . U 2
141 | ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm + 10 % e U 2
T

142 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 + 10 % U 2
143 | Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43cm) + 10 % u 2

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 cm U )
144 | /largeur 265 cm + 10 %

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ u 5
145 |jargeur325cm +10 %

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque U )
146 | professionnelle
147 | Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS U 2

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme U )
148 | coeur

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme U 5
149 | carrée

Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme U )
150 | ovale

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme

U 2

151 | ronde
152 | Entonnoir 12.5cm + 10 % U 2

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 U 5
153 'mm+10%
154 | EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2
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155 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm U 2
156 | ESSOREUSE A SALADE 10L + 10 % - U 2

FAITOUT INOX Diamétre 40 au 35_35“: ﬁo%m:*o,_,mmﬁ<mm U )
157 | COUVERCLE 18/10
158 | Fer a gigot en inox 18/10 manche , U 2
159 | Flacon verseur en polyéthyléne wm,miw 1 U 2
160 | Fouet a Sauce 30cm + 5% U 2
161 |Foueteninox35cm+5% U 2

Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 % tendance haut U 120
162 | de gamme hételier qualité supérieure

Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hdételier U 120
163 | QUALITE SUPERIEURE

Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de U 120
164 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 190
165 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
166 | Moule a briocheeninox @de90mm +5% U 6
167 | Moule a cake droit en inox 250x80 minimum u 6
168 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % U 6
169 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum U 6
170 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm U 6
171 | Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm + 10 % U 6

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm U 6
172 | une hauteur de 50 mm minimum

Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle U 6
173 | @ de 160 mm minimum

Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9 U 6
174 \em+10%
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Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm

175 | minimum T e v °

Moule a manquer fer blanc rond uni® d u.»%,na“@g/imcﬁmc« 5cm t U 6
176 | 10% v R
177 | Moule a petit déme a cotés _ozwcﬁm\mm@g%mﬁc« H.mi +10% U 6

LT TS

178 | Moule a petit four cannelé en &mﬁ/m:n cwﬂa&ﬁm.cmm«w‘m mm U 6
179 | Moule a petit four losange en Em&wﬁvﬂca _o:m\ﬁk\swm\& mm + 10 % u 6

Moule a petit four tartelette ronde unieén: Eﬁ@m\:n @ 40 mm £ 10 U 6
180 |y o
181 | Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5¢cm + 10 % U 6
182 | Moule a steak U 6
183 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160 MM + 10 % U 6
184 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200 MM + 10 % U 6

Moule en polycarbonate demi -sphére, Dimension plaque : 27,5 x U 6
185 |13,5xht2,5cm+10%

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de

100g pour un épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) U 6
186 | mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur (100x89) mm

Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette U 6
187 | Coeur. Dimensions du moule ( Lxl) :(175 x 275) mm + 10 %

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse

Moyenne. Dimensions du moule (LxI){ 175 x 275) mm Hauteur 24 U 6
188 |mm +10%
189 | Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % U 6
190 | Moule étain kouglopef U 6
191 | Moule exopan dariole lot de 6 U 6
192 | Moule inox dariole 0,051 + 10 % U 6
193 | Moule inox dariole 0,071 + 10 % U 6
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194 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 % U 6

Moules a chocolat Professionnels en m___nozm (10 ioc_mm de forme
195 | différent) SRR, v 2
196 | Moulin a légumes en inox 32cm U 6
197 | Moulin a poivre en bois et acier <mw\5._w mm, m\mﬁ\%n ) Mm,,,,,, U 6

Moulins & sel et & poivre manuel Do G%R&ﬁ@?m:%mﬁmi
198 | Acrylique 18 cm / AN s/ v 6
199 | Moule inox croquembouche &Www.set\w\,{ﬁ\ U 6
200 |Moutardier en verre T U 6

Chevalets de table numérougeés Acier inoxydable de 1 au 36, Dim
201 17.4x58x4.8cm+10% v 2
202 | Ouvre boites model de table en inox U 6
203 | Panier a ménage (5piéces) en verre U 6
204 | Panier a pain en inox U 6
205 | Panier a vin verseur en osier u 6
206 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale + 10 % u 6
207 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm u 6
208 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 % U 4
209 | Passoire a 2 poigne inoxx 32 ;x45+ 10 % U 2
210 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm + 10 % U 6
211 | Passoire conique 30 cm + 10 % de diameétre avec anse U 6
212 | Passoire rond toile 1,5mm+/-5% U 6
213 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces U 6
214 | Pelle a chocolat Inox 18X10cm + 10 % U 6
215 | Pelle a four inox perforée U 6
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216 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% U 6
217 |PELLE A HORS D'CEUVRES U 6
218 | Pelle a patisserie en inox u 6
219 | Pelles aluminium longueur de 210 33& o mm + 10 wﬂ/ U 6
220 | Pelles en bois bout rond longueur : wm@\hfawb\wa EQQ HQ&V U 6
221 | Pelle Triangle en Inox a Manche zo;, | i \ \ U 6
222 | Petit Plateau de service de thé Bm«o,mm/ inargenté ror \..,_wo\m cm u 6
223 | Petit seau a glacons AT U 6
224 | Photophore en verre Lot de 4 piéces U 6
225 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U 6
226 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U 6
227 | PINCE A ARETES INOX L8 cm U 6
228 | Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm u 6
229 | Pince a escargot U 6
230 |Pince agateaueninoxL20cm+5% U 6
231 | Pince a Homard/noixL12cm +5% U 6
232 |Pinceahorsd'ceuvres|21cm+5% U 6
233 | Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm + 5 % U 6
234 | Pince pate de 100 mm en inox U 6
235 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox U 6
236 | Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U 6
237 | Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm;45¢cm U 6
238 | Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % U 6

LY
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239 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 6
240 |Seaueninox gradué avecbase 12 lts+5 nxu U 6
241 | Planche a Découper Blanche en no_<@§«v\@3m‘mw x,wmw&/mc 2cm U 6
242 | Planche a Découper Bleue en voZ&s&man 53 X 325 xmﬁxwﬁs U 6
243 | Planche a Découper Jaune en noZW&ﬁmm&%m wm w\%ma N.nB u 6
244 | Planche a Découper Marron en Pol m,m, lene 53 x wwm\&m\sbns) U 6
245 | Planche a Découper Rouge en Polyéthyl&: ﬂw.x‘m\%\kmn 2cm u 6
246 | Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 6
247 | Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm U 6
248 |Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10 U 6
249 | Plaque a four allu perfore 10 MM 60X40cm + 10 % U 6
250 | Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 + 10 % U 6
251 | Plaque perforée tole a pizza diametre 30cm U 6
252 | Plat a Sushi en Mélamine 53 x18 x3cm +5 % U 6
253 |Platrond eninox Diam 30 + 10 % U 6
254 | Platoval eninoxL60/20+ 10 % U 6

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: 27/22/16CM (1ER U 6
255 | CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM U 6
256 | QUALITE SUPERIEURE

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, U ?
257 | DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE.

Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur U 6
258 | 240x160x50 mm +10 %

u 6

259

Plateau limonadier diamétre 35+ 5%

161"
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260 | Plateau Miroiren Verre 1/1,32,5x53¢cm, H:3cm+10% U 6
261 | Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26;5¢m;, Hy3-cm + 10 % U 6
262 | Plateau de service m::amﬂmum:gmwwwm“wo nBJWMovvgm diametre U 6
263 | Plateau rond antidérapant 0 ww.h? tw@\w@ﬁm Qw_m::wx U 6

Plateau rectangulaire antidér vmw: %@3@@« m:m w%w x27 cm + 10
264 | o s ] /s u 6
265 | Poches en perlon, série : 34 cm, :,,,.zw\ U 6
266 | Poches a décorer; Série: 30 cm, 35¢cm, oem U 6
267 | Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 % U 6
268 | Poéles a frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 c¢m, 40cm, 50cm U 6
269 | Poéle a Paella 24cm +10% U 6
270 | Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5l U 4
271 | Poéle ANTIADHESIF a crépe @ 240 mm + 10 % U 6
272 | Poéle ANTIADHESIF a omelette @ 220 mm + 10 % U 6

POELE CHOC ACCESS ANTI-ADHESIVE:SERIE 20CM, 24 CM, U 6
273 | 28CM,36CM ,40CM(REVETEMENT PTFE)

Poéle CHOC JUNIOR Anti adhérent, Sans PTFE Anti-Adhésive U 6
274 | diametre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3+5%
275 | Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm + 10 % u 6
276 | Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 + 10 % U 6
277 | POELE INOX 36 CM 10% U 6
278 | Poéle ovale a poisson diam 36cm+ 10 % en inox anti-adhérent U 6
279 |Poirealusd0mi+5% U 6
280 | Poissonniere en Inox 50cm U 6
281 | Pomme noisette ovale cannelée PP U 6
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282 | Porte Aditioneninox 11x15.2cm +10% U 6
283 | Porte-menu en simili-cuir - Format >p\:o:. U 6
284 | PORTE FICELLE SUR PIED \w R U 6
285 |Pot a café 0.5L en inox avec nojm%_@mwwwﬁmmﬁm& \z U 6
286 |Potalait 0.5L en inox avec 8:<W.W*m/ ' § U 6
287 |Potalait1Lleninoxavec 8:<ma,wmm\wuw u 6
288 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm: h 1 U 6
289 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm: h8cm +10% U 6
290 | Présentoir Buffet h: 12cm +10% U 6
291 | Présentoir Buffet h: 8cm +10 % U 6
292 | Racle tout nylon 120X95 mm + 10 % U 6
293 | Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10 % U 6
294 | Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32, 5Xht 10cm + 10 % U 6
295 | Ramasse miette en inox U 20
296 | Ramequin en verre trempé diameétre 8.5cm + 10 % u 20
297 | Réape 6 faces en Inox h(24cm) U 6
298 | Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur U 6
299 | Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 % U 6
300 | Assiette en ardoise, assiette de présentation, Anthracite 30X10CM U 6
301 | Assiette en ardoise, assiette de présentation, Anthracite 26X16CM U 6
302 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm +10% u 6
303 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm +10 % u 6
304 | Rince doigts citron U 6
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305 | Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm U 6
306 | Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm o U 6
307 | Rouleau a pétisserie nylon @ 45mm + :\md&\ ,. U 6

Roul Iti i 5 roulettes | S&2y : U 6
308 ouleau multicoupe uni 5 roulettes (& pg £ By, W

N A . " \&»\\\\mﬂwf a C m

309 | Roulette a pate de 100 mm en inox %%@;& g |
310 |Russe en Inox avec queue Diam Nm\ﬁym%/f;{zg % > U 6
311 |Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5, 0.4 rﬁwwwm\.‘ u 6
312 |Saladier en Mélamine 19.5x 19.5 +10% U 6
313 | Saladier en Mélamine 25.5x 255 +10% U 6

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / U 6
314 | capacité 750cl minimum
315 | Saliere et poivriére en verre diametre 3.5 cm + 10 % U 6
316 | SAUCIERE EN INOX - 25CL u 6

Sauciere Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 U 6
317 |xP6+10%
318 | Sauciere "Aladino" en Inox : 150 ml U 1

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7cm hotelier QUALITE U 5
319 | SUPERIEURE

Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une U 5
320 | hauteurde 15mm + 10 %
321 |Sceauxavin3L+10% u 2
322 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox- U 2
323 | SERIE 2 BASSINES ¥ SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 +10 % U 2
324 | SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforcé U 2
325 | SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 U 2
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326 | SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 % U 2
327 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT Nb-mewm-wm U 2

SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24 Nm mw memﬁmhﬁnsa U )
328 | renforcé 18/10 \ NN

SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22- wﬁm@@w avec a% 819.8 y 5
329 |18/10 | s, . \_ Achy, 12

: Zrir -

330 | Seringue pour cuisine 30 ml / / el &..@\., U /

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ART Zbr .<_>xOn (3

SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN MOD mv&@om_.m +2

PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM 7\__2_7\_c OC>_.:.m U 7
331 | SUPERIEURE
332 |Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 100
333 | SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix u 200
334 | Shaker eninox 75 cl u 1
335 |Siphonacremeeninox0.5L U 1
336 | Souffle asucre 340 mm + 10 % U 1
337 | Soupiere en Porcelaine 320 ¢l + 10 % U 1
338 |Soupiere en inox Diamétre 24 + 10 % avec couvercle U 6
339 |Soupiére en inox Diamétre 24 + 10 % sans couvercle U 6
340 | Soupiere sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm +10 % U 6
341 | Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche U 6
342 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm u 6
343 | Spatule coudée en Inox 25 c¢cm ; 30cm U 6
344 |Spatule en silicone 25 cm ; 35cm U 6
345 | Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ; 30cm;40cm;50cm U 6
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346 |Spatule flexible droite de 180 mm +10% 6
347 | Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % 6
348 | SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM 6
349 | SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25¢m;30cn w/ 6
350 | SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM Amu oz U 6
351 | Spatule longue coudée manche solide 20cm U 6
352 | Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % U 6
Spatules patissiere longueur 240 mm; 340 mm Manche
353 | polypropyléne Lame inox + 10 % v 6
354 |Spatule en Elastomeére thermoplastique: 45¢cm U 6
355 | Sucrier métal argenté sans couvercle 23¢cl+10% U 6
356 | Sucrier En inox avec couvercle 23 ¢l + 10 % u 6
357 | Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢l + 10 % u 6
358 | Support Buffet 55.5x 19 cm + 10 % U 6
359 |Support Menu a Pince 30cm +10 % U 6
360 | Support rotatif pour décoration Gateau U 2
361 | Support Buffet 39x39 cm U 6
362 | TABLIER BOUCHER METAL U 1
363 | Tamis touteninox @ 20 cm Maille 0,45mm +5 % U 6
364 | Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm +5% U 6
365 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm +5 % U 6
366 | Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm +5 % U 6
367 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% U 6

S
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Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente mN«mNnBAH 5% //

368 N 6 ISN
369 | Tapis en silicone de Cuisson Anti- >Q:mﬂm3ﬁ aexA@mE 2 Y w | v 6
N «»M.,.\N "

370 | Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 8 mywﬂu 5% &\w U 6
371 |Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 +5 %~/ e fhw U 6

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hételier QUALITE U 120
372 | SUPERIEURE

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine héotelier QUALITE U 120
373 | SUPERIEURE
374 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U 2
375 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax U E
376 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U Z
377 | Thermometre Infrarouge U 2

Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C 4 120°C + U )
378 |10%
379 | Thermosen Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 2
380 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L U 2
381 | Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm u 2
382 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm U 2

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme U 20
383 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de U 20
384 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme U 20
385 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de U 20
386 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
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VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
387 | SUPERIEURE v 140 ?

388 | FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* + 10 % U 2

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR + 10 %

389

it
&3 Y
) V&; e v\\\

Important : Vu que les prestations objet du présént appel d'offres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des
prix préférentiels a ce sujet.

Fait @ oo @
Signature et cachet du concurrent
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